	TORNILLOS CON GAMBAS AL AJILLO



	

	
Preparación: 25 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

tornillo, 250 gramo

ajo, 2 unidad

aceite, 5 cucharada

guindilla, 1/2 unidad

gamba, 250 gramo

sal, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Cocer 5 minutos las cáscara y cabezas de las gambas con un poco de agua, al máximo del microondas. Cocer 8 minutos la pasta en agua hirviendo con sal y una cucharada de aceite y dejar reposar 2 minutos. Calentar 1 minuto el aceite. Agregar los ajos pelados y picados y la guindilla y cocinar 2 minutos. Añadir las gambas y cocinar 2 minutos. Escurrir la pasta y agregarla, con 2 cucharadas del caldo de las gambas. 




